
Hummermenü by Mezger

HUMMER / ENTENLEBER *
 Trüffel, Topinambur, Chicorée, Verjus, Macadamia

Franz Haas, Manna € 14,50

HUMMER / RINGELBLUME
 Kaviar, Hollandaise

Paul Jaboulet, Crozes-Hermitage Blanc 'Les Jalets' € 11,00

HUMMER / STEINBUTT ****
 Knollensellerie, Grüner Spargel, Haselnuss, Beurre blanc

Domaine Faiveley, Montagny Blanc 'Les Cent Pièces' € 15,00

HUMMER / KALBSBRIES **
 Pfifferlinge, Kürbis, Kartoffel, Silberzwiebel, Estragon

Prunotto, Occhetti Nebbiolo € 12,50

VANILLE ***
 Hausgemachtes Vanilleeis, Baileys, Zartbitterschokolade, Crunch

Moulin Touchais, Coteaux du Layon (2002) € 12,00

Hummermenü by Mezger

3 Gänge ( ✱ | ✱✱ | ✱✱✱ ) — € 115
4 Gänge ( ✱ | ✱✱ | ✱✱✱ | ✱✱✱✱ ) — € 130
5 Gänge ( vollständiges Menü ) — € 165

Unsere Gerichte können Spuren von gesetzlich kennzeichnungspflichtigen Allergenen enthalten. 

Alle unsere Menüs verstehen sich inklusive Tafelwasser.
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