Auster der Saison pro Stlick 5.75

Natur

Auster der Saison pro Stiick 6.75
Zubereitet

Bellota-Schinken (80 g) 27.50

Pan con tomate

KIRSCHTOMATE
Basilikum, Burrata, Bellota, Aceto

JAKOBSMUSCHEL
Kimchi, Avocado, Enoki, Wassermelone

STEINBUTT
Pfifferlinge, Kurbis, Kartoffel, Silberzwiebel, Estragon

SCHWEINEBAUCH
Pak Choi, Paprika, Butter Chicken, Bumbu, Kokos

RINDER-SCHULTERBRATEN VOM BBQ
Knollensellerie, Artischocke, Griiner Spargel, Polenta, Chimichurri

KASEAUSWAHL
von Het Kaasatelier

ODER

MANDEL
Zitrone, Pfirsich, Verbenen

5-Gang-Menii - € 90.-
Kirschtomate, Jakobsmuschel, Schweinebauch, Rinder-Schulterbraten vom BBQ, Kase oder Dessert

6-Gang-Menii — € 107 -

Kirschtomate, Jakobsmuschel, Steinbutt, Schweinebauch, Rinder-Schulterbraten vom BBQ, Kése oder Dessert

Késeauswahl als zusatzlicher Gang: + € 17.50

Weinbegleitung
GenieBen Sie eine passende Weinbegleitung fir €10 pro Glas.

Alkoholfreie Begleitung
GenieBBen Sie eine passende alkoholfreie Begleitung flir €10 pro Glas.

Alle unsere MenUs verstehen sich inklusive Tafelwasser.

Unsere Gerichte kdnnen Spuren von gesetzlich kennzeichnungspflichtigen Allergenen enthalten.
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